01. 02. 2021
𝙎𝙢𝙖𝙖𝙠𝙢𝙖𝙠𝙚𝙧 𝙫𝙖𝙣 𝙙𝙚 𝙢𝙖𝙖𝙣𝙙 : deze prachtige RVS #magnetron. Met een inhoud van maar liefst 55 liter is er voldoende ruimte om jouw gerechten gemakkelijk op te warmen of te bereiden. Daarnaast is deze smaakmaker voorzien van:

●	Invertertechniek tot 1000W (hiermee kun je gerechten gelijkmatig verwarmen en bereiden)
●	TFT kleurendisplay en draai-/drukknop (aan de hand van kleurbeelden word je eenvoudig door het menu geleid)
●	XL binnenruimte en 4 insteekniveaus (op meerdere niveaus verwarmen)
●	Stoomschoonprogramma (voor optimaal gebruiksgemak)

Bekijk meer bit.ly/MAG824RVS

---------------------------

05. 02. 2021
WISTJEDAT: het #energielabel laat zien in welke efficiëntieklasse een apparaat valt? Het geeft informatie over het geluidsniveau, het vermogen en het stroom- en waterverbruik. 

Vanaf 1 maart 2021 moeten alle huishoudelijke apparaten voorzien zijn van een nieuw energielabel, zowel in de winkel als online. Het energielabel is dus een perfecte raadgever bij aanschaf van een nieuw apparaat voor jouw (nieuwe) keuken.

----------------------------

09. 02. 2021
A𝙖𝙣 𝙙𝙚 𝙠𝙚𝙪𝙠𝙚𝙣𝙩𝙖𝙛𝙚𝙡 𝙗𝙞𝙟 Stefan, die al bijna een jaar thuiswerkt. Hij zit regelmatig aan de keukentafel met zijn kinderen, die hun schoolwerk nu ook thuis moeten doen. “Niet alleen een goede werkplek is een must. Voor mij is goede koffie ook van belang voor een fijne werkdag.”  

Ontdekken hoe zijn thuiswerkdag er verder uit ziet en welke tips hij heeft voor andere thuiswerkers? Lees het hele interview  bit.ly/Interview-Stefan

----------------------------

13. 02. 2021
Het is morgen #Valentijnsdag! Een mooie gelegenheid voor een romantisch etentje met je geliefde. Niet buitenshuis, maar dit keer gewoon… lekker thuis aan de keukentafel! 🍴Hoe maak je er toch iets bijzonders van? 

Maak het gezellig door de tafel te dekken met een mooi tafelkleed. Vouw een (rood) servet in de vorm van een hart en schrijf een lief kaartje. Kook lekker en uitgebreid voor je geliefde, kleed je mooi aan en zet een romantisch muziekje op. Vergeet de kaarsjes en jullie favoriete drankje niet! Fijne Valentijnsdag! 

----------------------------

17. 02. 2021 
Een #magnetron kopen? Hier let je op! Uiteraard staan je kookwensen centraal bij de keuze die je maakt. Gebruik je een magnetron afzonderlijk van een oven, wil je liever meer functies zoals bakken en grillen of wil je grote ovengerechten op verschillende niveaus en met stoom kunnen bereiden? 

Lees meer over de soorten magnetrons met bijbehorende functies. Mooi makkelijk van Pelgrim bit.ly/Magnetron-kopen

----------------------------

19. 02. 2021
#Thuiswerken is nog steeds de norm en dat vraagt in veel huishoudens, met ook nog eens andere gezinsleden in huis, om veel improvisatie en creativiteit. Hoe zorg je voor een goede, gezonde werkplek en welke rol speelt je #keuken hierin? 

Lees het blog van deze maand, laat je inspireren, blijf gezond en houd vol! bit.ly/Blog-thuiswerken

----------------------------

23. 02. 2021 
Heb jij er al eens één gemaakt? Speciaal op #BananenBroodDag delen wij een heerlijk, gemakkelijk #ovenrecept van deze populaire en gezonde combinatie van cake en brood. Glutenvrij en zonder toegevoegde suikers Bon Apetit!  

𝘽𝙚𝙣𝙤𝙙𝙞𝙜𝙙𝙝𝙚𝙙𝙚𝙣:
4 rijpe bananen
3 eieren
160 gr speltbloem
80 gr amandelmeel
snufje kaneel
½ zakje bakpoeder

𝘽𝙚𝙧𝙚𝙞𝙙𝙞𝙣𝙜𝙨𝙬𝙞𝙟𝙯𝙚:
Verwarm de oven op 180 graden. Doe de 3 bananen met de eieren en kaneel in een keukenma-chine en mix tot een glad beslag. Voeg vervolgens de speltbloem, amandelmeel en bakpoeder toe en roer het goed door. Giet het beslag in een cakevorm en leg een gehalveerde banaan er bovenop. Bak het bananenbrood ongeveer 50 minuten in de oven. Controleer met een satéprik-ker of het bananenbrood van binnen gaar is. Laat het even afkoelen op het rooster en geniet van een heerlijk plakje bananenbrood bij de koffie of als gezond tussendoortje. Tip: voeg rozijnen en/of noten toe aan het beslag voor een extra bite.

----------------------------

26. 02. 2021 
Welk apparaat vind jij onmisbaar in je #keuken in deze thuis(werk)tijd? Kun je niet zonder een kop koffie uit het koffiezetapparaat? Warm je graag je lunch op in de magnetron of bak je vaker verse broodjes in de oven? Wij zijn benieuwd naar jouw ervaringen!
